
TERROIR
[YEM]
100 % RÜCKVERFOLGBAR 
GPS 15.345331, 44.135608

KLEINBAUERN KAFFEE
G eröste t  i n  der  Rö s te re i ,  K af fe e  u n d Ba r

yemen haraaz sharqi / arabica  
unwashed / peaberries / haraaz sharqi 
(haraaz mountains) / mountainous / 
1800-2450 masl / stone-sloped terraces  
/ hot and sunny / selective handpicking

Sanaa

YEMEN

HARAAZ



	

Degustationsnotizen
Caramel, Steinobst, brauner Zucker
Viel Süsse, cremiges, samtiges Mundgefühl

Zubereitung
Verwenden Sie für perfekte Ergebnisse  
die markierte Zubereitungsart.
	 Bialetti-Kocher
	 Espressomaschine
	 Vollautomat

	 French Press
	 Filterkaffee

Herkunftsland 	 Jemen
Ort 	 Haraaz, Sharqi
Farm	 Al-Ezzi Industries Co. Ltd.  
Durchschnittshöhe	 1800 - 2450 m ü. M.
Topographie	 bergig
Bodenbeschaffenheit	 mit Steinen befestigte Terrassen
Temperatur	 27 °C
Niederschlag	 25-150 mm pro Jahr
Besonderes	 Dieser Kaffee lässt sich bis in die Subregion Sharqi Haraaz 	
	 zurückverfolgen, wo er zu fairen Konditionen erworben 	
	 und anschliessend in der Coffee mill in Sanaa trocken auf-	
	 bereitet wird. 

Botanische Art	 Arabica
Erntemethode	 selektive Handlese
Erntezeit	 Oktober bis Dezember
Exportzeit	 Juni bis Juli
Bohnengrösse 	 Peaberries
Aufbereitungsart 	 unwashed
Sackgrösse 	 16 kg

yemenharaaz sharqi Diesen exklusiven Kaf-
fee aus Jemen ermöglichen viele Kleinbauern aus der Subregion Sharqi 
Haraaz, die mit viel Leidenschaft in den Bergen auf mit Steinen befestigten 
Terrassen Kaffee anpflanzen. Über verschiedene Sammelstellen wird der 
Kaffee von Al-Ezzi Industries Co. Ltd. zu fairen Konditionen erworben 
und anschliessend in der eigenen Coffee mill in Sanaa trocken aufbereitet.

Mitarbeiter der Al-Ezzi Industries Co. Ltd


